
 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 
  

Liebe DaVita Azubis,  

Kontakte knüpfen, DaVita besser kennenlernen, Netzwerk bilden und Erfahrungen 

austauschen – gerade für Berufseinsteiger, wie Auszubildende, sind dies wichtige 

Bausteine auf den ersten Schritten des Karrierewegs. Mit unserem DaVita Azubi Club 

möchten wir unsere Auszubildenden dabei aktiv unterstützen. Seid dabei und werdet 

Teil der DaVita Gemeinschaft. 

 

Für den Azubi Club gilt: „Eure Stimme und eure Meinung ist uns wichtig!“ 

Hier kommt ein SAVE THE DATE für unseren 5. Azubi Club Workshop:   

 

Wann und wo?  

• im Bildungszentrum Hann. Münden, Bahnhofstr. 7 

• Start 22.09. um 10:00 Uhr 

• Ende 23.09. um ca. 16:00 Uhr 

Darauf könnt ihr euch freuen: 

• Azubis aus anderen DaVita Zentren kennenlernen, neue Kontakte knüpfen 

• Weiterbildungs- und Entwicklungsmöglichkeiten bei DaVita  

• Eure Ideen, Zukunftvisionen, Vorschläge für die DaVita Azubis 

• Ne Menge Spaß und eine tolle Zeit gemeinsam haben ☺  

 
 

Verpasst dieses Event nicht und meldet euch jetzt an unter:    

katharina.reiter@davita.com /   0173 570 430 8 

 Michelle.hieselhahn@davita.com  / 0151 234 092 12 

 

Wir freuen uns auf euch!  

Euer BIZ Team 

 

Hotelempfehlungen in Hann. Münden: 

- Fachwerkhotel Eisenbart 

- Hotel Alter Packhof 

- Hotel Alte Windmühle 
 

 

Bitte für die Teilnahme einen Weiterbildungsantrag stellen/ bitte die Teilnahmekosten berücksichtigen.  

An-und Abreise sowie Unterkunft sind bitte selbständig zu organisieren.  

Kosten (Reise, Unterkunft, Teilnahme) werden von DaVita übernommen. Verpflegung wird während der 

Veranstaltung vom Bildungszentrum organisiert. 

 
 

 

 

DaVita Azubi 

Club: 
 

22. – 23.09.2025 
 

 
 

Ort: 
 

DaVita 
Bildungszentrum 
Kasseler Str. 18 
Hann. Münden 

 

 

 
 

Gastgeber: 
 

DaVita BIZ  
Susann Lambrecht 

Katharina Reiter 
Michelle Hieselhahn 

Jens Schnur 

 
 

Gebühr: 
 

350 € p.P.  
 

(inkl. Catering, 
Workshop, 
Programm) 

 

 
 

Kontakt: 
 

DaVita BIZ 
Katharina.reiter@davita.com 

Mobil: 0173 570 430 8 

 
Michelle.Hieselhahn@davita.com 

Mobil: 0151 234 092 12 

 


